


1857
Ein Name macht den Unterschied
Un nome che fa la differenza

FORST 1857 wurde anlässlich des 150-jährigen Jubiläums 
der Brauerei FORST gebraut und steht für Geschichte, 
Tradition und höchste Braukunst. Bereits sein elegantes
Auftreten in der grünen Flasche mit goldener Etikette
verspricht reinsten Biergenuss. Ein frischer Malzgeschmack 
verbindet sich harmonisch mit einer leichten Hopfennote 
und macht Lust auf mehr. Kenner und Genießer schätzen 
die Qualität und Eleganz von FORST 1857, das Bier mit
dem leicht würzigen Geschmack der Zukunft.

Morbida all’assaggio, con lievi note di malto, miele, 
luppolo molto delicato, percepibile in special modo nel
retrogusto. Dissetante, giovane. Piacevolissima bevuta 
direttamente dalla bottiglia! Giovane appunto. 



33cl  OWL x 24 
0168

33cl  RU x 24 
01211

5l CAN Party
0153

33 cl  OWL x 24 (C.P. 8x3 bott.)
0169



FORST 1857
Unità di vendite (casse, cartoni) / Verkaufseinheiten (Kisten, Kartone)

Descrizione  
Beschreibung

codice 
art. 

Artikel 
Nr.

cont.
Inhalt

peso
Gewicht

EAN - Code
Da consumarsi  

preferibilmente entro / 
Mindestens haltbar

bottiglia / barattolo
Flasche / Dose Certipack Cartone

Karton 
litro 
Liter kg

Bottiglie vuoto a rendere in casse / Mehrwegflaschen in Kisten

33 cl RU x 24 01211 7,92 15,50 8004613080024 - - 12 mesi/Monate 

Barattoli party / Party Dosen

5 l CAN Party 0153 5,00 5,75 8004613080017 - - 8 mesi/Monate 

Bottiglie vuoto a perdere in cartoni / Einwegflaschen in Kartons

33 cl OWL x 24 0168 7,92 13,70 8004613080000 - 8004613080901 12 mesi/Monate
33 cl OWL x 24
(C.P. 8x3 bott.) 0169 7,92 13,90 8004613080000 8004613081007 8004613081908 12 mesi/Monate

prodotto da: SPEZIALBIER-BRAUEREI FORST
località: FORST/LAGUNDO (BZ) 
tipologia: BIRRA NORMALE
colore: 7,0 EBC - giallo, oro scarico
amaro: 19,0 EBU
fermentazione: bassa
gusto: flavour leggermente acidulo con 

una nota raffinata di malti chiari
aroma: estremamente puro, con leggeri 

sentori di luppolo
schiuma: fine, compatta e persistente
classificazione: Super Premium
grado saccarometrico: 11,8 °P
grado alcolico: 4,8 % Vol
temperatura di servizio: 7 °C
bicchiere consigliato: calice, tozzola con manico
abbinamenti gastronomici: minestre bianche, pesce crudo o 

in umido, formaggi a pasta morbida

Hersteller: SPEZIALBIER-BRAUEREI FORST
Firmensitz: FORST/ALGUND (BZ)
Typologie: VOLLBIER
Farbe: 7,0 EBC - frisches Goldgelb
Bittere: 19,0 EBU
Gärung: untergärig
Geschmack: leicht herbe Note mit raffiniertem

Aroma hellen Malzes
Aroma: sehr rein, feines  

Hopfenaroma
Schaum: fein, kompakt und lange anhaltend
Biergattung: Super Premium
Stammwürze: 11,8 °P
Alkoholgehalt: 4,8 % Vol
Trinktemperatur: 7 °C
Empfohlenes Glas: Kelch, Krug
Besonders schmackhaft zu: hellen Suppen, rohem Fisch oder 

gekochtem Fisch, Weichkäse

Unità di trasporto  /  Transporteinheiten

Descrizione  
Beschreibung

n. unità 
di vendite per strato / 

Verkaufseinheiten 
pro Lage  

Standard

paletts n. unità di vendite 
Nr. Verkaufseinheiten

peso / Gewicht birra / Bier

kg litro / Liter

Bottiglie vuoto a rendere in casse / Mehrwegflaschen in Kisten

33 cl RU x 24 8 (1) 56 889 444

Barattoli party / Party Dosen

5 l CAN Party 30 (1) 30 194 150

Bottiglie vuoto a perdere in cartoni / Einwegflaschen in Kartons

33 cl OWL x 24 9 (1) 63 884 499
33 cl OWL x 24 
(C.P. 8x3 bott.) 9 (1) 63 897 499


